


花園会席      
Garden Kaiseki 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

    
 
 
 
 
 
 
 
 

 

  
 

  
 
 

 

仕入れにより多少内容が異なる場合がございますので、ご了承ください。 
季节会席的内容将会按照季节的不同有所改变，敬请谅解。 

Menu items may change in season. 

 
10％のサービス料と 6％VAT を加算させて頂きます。 Subject to 10% service charge & 6% VAT. 外加 10%服务费和 6%增值税。 

 什锦开胃菜  Seasonal Appetizers 

 竹笋海鲜汤  Bamboo Shoot and Seafood Soup 

 什锦生鱼片  Assorted Raw Fish  
 (鳌虾︱樱鲷︱金枪鱼大腹︱乌贼︱海胆) (prawn, sakura-dai, fatty tuna, cuttlefish, sea urchin) 

 酱烤银鳕鱼 照烧牛菲力  Grilled Codfish with Miso & Teriyaki Beef Fillet 

 樱花酒烤牡蛎  扇贝 Grilled Oyster with Sakura Wine & Scallop 

 M9 牛肉寿喜锅    Beef Sukiyaki (M9) 

 什锦天妇罗  Assorted Tempura  
 (软壳蟹︱白身鱼︱蔬菜) (softshell crab, white fish, vegetables) 

 鲷鱼饭  Seasoned Rice cooked with Sea Bream  

 配杂煮汤 酱菜  served with Soup & Pickles 

 甜品水果  Dessert and Fruits 
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‘Yamazato’ Kaiseki 
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季节会席的内容将会按照季节的不同有所改变，敬请谅解。 

仕入れにより多少内容が異なる場合がございますので、ご了承ください。 

10％のサービス料と6％VATを加算させて頂きます。 Subject to 10% service charge & 6% VAT. 外加10%服务费和6%增值税。 

 

 
什锦开胃菜  

六线鱼菌菇汤  

什锦生鱼片   

烤黄鲷鱼配蔬菜  

M 9牛肉寿喜锅  

什锦天妇罗 (虾|鱼|蔬菜) 

鲷鱼饭配酱汤酱菜  

季节水果  

Seasonal Appetizers 

Greenling and Mushroom Soup 

Assorted Raw Fish 

Grilled Yellow Porgy with Vegetables 

Beef Sukiyaki (M9) 

Assorted Tempura (shrimp, fish ,vegetable) 

Sea Bream Rice with Miso Soup & Pickles 

Fruits 



‘IRODORI’ Kaiseki 
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季节会席的内容将会按照季节的不同有所改变，敬请谅解。 

仕入れにより多少内容が異なる場合がございますので、ご了承ください。 

10％のサービス料と6％VATを加算させて頂きます。 Subject to 10% service charge & 6% VAT. 外加10%服务费和6%增值税。 

 

 
什锦开胃菜  

竹笋海鲜汤  

什锦生鱼片  
(樱鲷︱金枪鱼大腹︱乌贼︱海胆)  

酱烤银鳕鱼  

樱花酒烤牡蛎  扇贝  

M9牛肉寿喜锅  

什锦天妇罗 (软壳蟹︱白身鱼︱蔬菜) 

鲷鱼饭配杂煮汤酱菜  

甜品水果  

Seasonal Appetizers 

Bamboo Shoot and Seafood Soup 

Assorted Raw Fish 
(sakura-dai, fatty tuna, cuttlefish, sea urchin) 

Grilled Codfish with Miso 

Grilled Oyster with Sakura Wine & Scallop 

Beef Sukiyaki (M9) 

Assorted Tempura (softshell crab, white fish, vegetables) 

Sea Bream Rice with Soup & Pickles 

Dessert and Fruits 
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